
МЕНЮ



Устрица  + бокал игристого    350.-
с четверга по воскресенье

БЫСТРЫЕ 
ЗАКУСКИ 

Оливки чёрные и зелёные  250.- 

Грана падано  300.- 

Пармский окорок  300.- 

Трио овощных 
деликатесов  400.- 
Оливки, вяленые томаты, 
артишоки, гриссини

 
Ассорти молодых сыров  400.- 
Адыгейский сыр, маринованная фета, 
мини-моцарелла, конфи из томатов

 
Ассорти 
выдержанных сыров  590.- 
Камамбер, грана падано, дор-блю, 
пряная груша и трюфельный мед

 

Мясная гастрономия  690.- 
Прошутто, коппа, салями, фуэт, 
луковый джем и орехи

 
Ремесленный хлеб  220.- 
Хлебное ассорти 
с мягким трюфельным маслом

БРУСКЕТТЫ И ДИПЫ 

Брускетта с моцареллой, 
томатами и травами  200.- 

Брускетта с сёмгой, 
чесночным сыром
 и маринованым кабачком  270.- 

Брускетта с пармой, 
пряной грушей
и луковым джемом  290.- 

Паштет из куриной печени 
с конфи из смородины 
и попкорном из гречки  290.- 

Рийет из свиной грудинки 
с маринованными томатами  350.- 

RAW БАР 

Устрицы 
черноморские  250.- 
с четверга по воскресенье

 
Хумус с копчёной 
паприкой 
и конфи из томатов  250.- 
 
Обожжёный адыгейский 
сыр с прошутто 
и чатни из кураги  350.- 

Тартар классический  370.- 
Из говядины с грана падано 
и гелем из желтка

Тартар из говядины 
с трюфелем 
и щучьей икрой  450.- 

Тартар из семги с ананасом 
кимчи и шпинатом  450.- 

Тартар из ягнёнка
с хумусом  490.- 

САЛАТЫ 

Обжареный ромэйн 
с соусом тоннато, 
гренками и черри  290.- 

Фреш-салат с курицей, 
гранатом и огурцом  350.- 

Фреш-салат 
с фетой, артишоками 
и томатами  390.- 

Фреш-салат 
с креветкой, 
ананасом кимчи  420.- 

Тальята из говядины   550.-

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ 

Сырники из адыгейского 
сыра со взбитой сметаной 
и морковным кремом  250.- 

Стейк из китайской 
капусты с ореховым 
соусом и чипсами 
из грибов  250.- 

Ньокки из адыгейского 
сыра с беконом 
и сливочным демигласом  290.- 

Картофель фри 
с трюфельным маслом 
и пармезаном  320.- 

Равиоли болоньезе 
в трюфельном соусе  420.- 

Камамбер, запечённый 
в травах 
с трюфельным медом  470.- 

Ассорти морских 
деликатесов 
в тосканском стиле  550.- 

СУПЫ 

Из ягнёнка с нутом, 
шпинатом и томатами  290.- 

Борщ c говяжьим ребром 
и копчёной сметаной  320.- 

Легкий креветочный биск
с морепродуктами  550.- 

ДЕСЕРТЫ 

Ягодный мусс 
с кокосовым желе  200.- 

Облепиховый тарт  220.- 

Крем-брюле с розмарином 
и пряной грушей   250.- 

Намелака из молочного 
шоколада, бриошь
и чатни из кураги  250.- 

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА 

Филе цыпленка с муссом 
из кавказского сыра, 
припущенный шпинат  290.-

Тальятелле собственного 
приготовления 
с мясным рагу  320.- 

Ризотто с грибами
 и ароматом трюфеля  370.- 

Судак и цветная капуста
 в азиатских специях  400.- 

Томлёное свиное ребро 
в китайских специях 
с арахисовым соусом  400.- 

Ризотто с шафраном 
и мясом азовского рапана  420.- 

Утка с конфи из яблок 
и чечевицей  480.- 

Ягнёнок с запечёными 
овощами в кавказских 
специях  480.- 

Говяжье ребро в глазури 
с грибами и шпинатом  490.- 

Тальятелле собственного 
приготовления 
с морепродуктами  650.- 

Сёмга с соусом берблан 
и припущеным шпинатом  750.- 

Стейк скёрт в китайском 
маринаде за 100 г  490.- 

Стейк рибай за 100 г  690.- 
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Присоединяйтесь
 к нам в инстаграмм



БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ
НАПИТКИ 

Эспрессо 130.-
Американо 130.-
Капучино 190.-
Латте 220.-
Зимний чай 390.-
Клюква-грейпфрут, мята-малина, 
облепиха-груша 
 
Чайник чая  350.-
Ассам, Сенча, «Китайский жасмин», 
Эрл грей 
 
Свежевыжатый сок  190.-
Апельсин, грейпфрут 
 
Лимонад 300.-
в ассортименте 
 
Сoca cola, Sprite, 
Fanta, Schweppes 150.-
Red Bull 320.-
Вода «Сан Бенедетто» 250.-
Вода «Джермук» 150.-
Глинтвейн 
на ягодном соке 220.-
Соки в ассортименте 130.-

ПИВО БУТЫЛОЧНОЕ 

Шпатен (светлое, 0.5) 350.-

Лёффе (тёмное, 0.33) 350.-

Францискайнер (пшеничное, 0.5) 350.-
 

КОКТЕЙЛИ 

Кир Роял 220.-
Просекко, крем де кассис 
 
Апероль Шприц 450.-
Апероль, просекко, содовая, апельсин 
 
Дайкири 400.-
Гавана клаб, лаймовый фреш, сахарный сироп 
 
Куба Либре 400.-
Гавана клаб, кола, лайм 
 
Манхеттен 450.-
Джек Дэниелс, Чинзано россо, ангостура 
 
Маргарита 500.-
Ольмека, сок лайма, апельсиновый ликёр 
 
Глинтвейн 400.-
На белом или красном вине, мёд, специи 
 
Виски кола 350.-
Виски «Кинг Роберт», кола 
 
Джин Тоник 550.-
Джин Бифитр, тоник 
 
Негрони 550.-
Бифитр, Кампари, Чинзано россо 
 
Б-52 450.-
Кофейный ликер, Трипл сек, сливочный ликер

ВИСКИ ШОТЛАНДСКИЙ 

Кинг Роберт 250.-
Чивас Ригал 12 лет 400.-
Макаллан 12 лет 800.-

ВИСКИ ИРЛАНДИИ  
 
Джемесон 350.-
Поугс Хани 390.-

БУРБОН 
 
Джек Дэниэлс 350.-

ВОДКА  
 
Царская  200.-
Абсолют 250.-
Коскенкорва 300.-
Онегин 330.-

ДЖИН 
 
Бифитр 350.-
Малфи Розе 400.-

КОНЬЯК 
 
Мартель ВС 500.-
Мартель ВСОП 800.-

РОМ 
 
Гавана Клаб 
Аньехо 3 Аньос 350.-
Бич Хаус спайсед голд 400.-

ТЕКИЛА  
 
Ольмека Бланка Классика 350.-
Диего и Мария голд 400.-
Очо репосадо 100% агава 450.-
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